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INDUSTRIA COLOMBIANA DE CARNE

SALCHICHA VIENA MI DIA

NIT: 860021475

SALCHICHA VIENA MI DIA

Carne de pollo separada mecanicamente, agua,
almidén (yuca, maiz, trigo), carne de res, proteina
de soya, sal, tocino de cerdo, sabor artificial
(salchicha), gelificantes (carragenina, alginato de
sodio), proteina funcional de cerdo, reguladores de
acidez (tripolifosfato de sodio, sulfato de calcio,

HOMBRE SenIPesieren pirofosfato tetrasodico), acentuador de sabor
Registro sanitario; RSA-0017037-2022 (glutamato monosodico), antioxidante (eritorbato de

sodio), agente de retencién de color (nitrito de
sodio) y colorantes artificiales (amarillo ocaso,
eritrosina). Contiene gluten y soya. Puede contener
trazas de lacteos y huevo.

Lasalchicha Viena se envasa en: e = ResullEes

* Recipientes de hojalata 211/208x207.5, por 7 unidades, ARACTERISTICAS SENSORIALE Color = Rosado caramelo

con un peso neto de 150g. CAs SIS BN S |olor = Caracteristico

* Recipientes de hojalata de 211/209*208, por 10 unidades, Sabor = Caracteristico, levemente picante

con un peso neto de 170g. Textura = Blanday flexible

EMPAQUE Y * Tripack de salchicha Viena X 150g X 3 unidades. La salchicha Viena Especial es un producto ideal

PRESENTACIONES

El envase presenta etiqueta.

Se embalan en cajas carton corrugado por 48 unidades
debidamente identificadas con el nombre del producto,
namero de lote y fecha de vencimiento.

para consumir a cualquier hora del dia acompafada
0 sola, ademas es un producto de excelente
calidad, nutritivo y para personas de todas las

CONDICIONES DE USO Y edades.

CONSUMIDORES POTENCIALES

CARACTERISTICAS
FISICOQUIMICAS

Parametro Resultado
Humedad 74,62%
Proteina 9,66%
Grasa 6,45%
Fibra Cruda No detectable
pH 6,69
Carbohidratos 9,60%
Cenizas 1,84%
Calorias totales (Kcal/100g) 136,61

Parametro Resultado
Prueba de esterilidad comercial M.
Mesofilos (35°C) NEGATIVO
Prueba de esterilidad comercial
, Termofilos (55°C) NEGATIVO
CARACTERISTICAS Microorganismos aerobios mesofilos. | NEGATIVO
HIEROHRLOEIEAS Microorganismos anaerobios NEGATIVO
Microorganismos aerobios Terméfilos. | NEGATIVO
M|crqo.rgan|smos anaerobios NEGATIVO
termofilos.

CONDICIONES DE
TRANSPORTE Y
ALMACENAMIENTO

Durante el almacenamiento se debe tener en cuenta:

* No golpear la caja mientras se esta estibando, para evitar
golpes en la lata que puedan ocasionar abolladuras.

» Almacenar en lugar fresco, limpio y a temperatura
ambiente.

Es importante que el producto después de abierto se
mantenga atemperatura de refrigeracién de 0 a4°C.

VIDA UTIL ESPERADA

La salchicha Viena Especial tiene 2 afios de vida util a partir de la fecha de elaboracién,
si se cumple adecuadamente con los requisitos de almacenamiento y transporte
recomendados.

PRECAUCIONES

Consumase antes de la fecha de vencimiento.
No consuma si lalata muestras golpes o abolladuras.
Descartelo si la lata presenta abombamiento.

CODIFICACION
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