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INGREDIENTES Fécula de maiz, almidon de yuca, azucar, dextrosa, leudantes (bicarbonato de sodio
y fosfato monocalcico).
PRESENTACIONES Contenido neto 200 g
COMERCIALES
TIPO DE ENVASE Empaque primario bolsa plastica, secundario plegadiza de cartdn
MATERIAL DE ENVASE Polipropileno
CONDICIONES DE eConsérvese al medio ambiente.
CONSERVACION .
eConservese en un lugar seco y fresco.
eAlmacénese sobre estibas.
eManténgase alejado de sustancias toxicas u olorosas.
eRotacién de inventarios tipo PEPS (lo primero en entrar es lo primero en salir).
VIDA UTIL 24 meses a partir de la fecha de produccion.
CONSUMIDORES Todo publico en general
TABAL NUTRICIONAL Informacion nutricional
Tamafo de porcion: 25 g
Numero de porciones por envase: 8
|
Calorias (Kcal) Por 100 g | Por porcion
357 90
-~~~
Grasa total 0g O0g
Grasa saturada 0g 0g
Grasa trans 0 mg 0 mg
Carbohidratos totales 8349 21g
Azucares totales 5640 149
Azucares afiadidos 569 149
Proteina 6.3 9 169
Sodio 240 mg 60 mg
Calcio 42 mg 10 mg
No es una fuente significativa de Fibra Dietaria, Vitamina
A, Vitamina D, Hierro y Zinc
SELLOS ADS No aplica
MICROBIOLOGICAS Mesofilos aerobios/g: Menor de 20.000

Hongos y levaduras/g: Menor de 1.000

NMP coliformes totales/g: Menor de 3

NMP coliformes fecales/g: Menor de 3

Estafilococo coagulas (+)/g: Menor de 100

Echerichia Coli: Negativa

Salmonella/25 g: Negativa

Bacillus cereus/g: Menor de 100

Recuento de esporas Clostridium reductor: menor de 10

Pseudomona Aeruginosa: Negativa
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FORMA DE CONSUMO Se prepara mezclando con queso, huevo, hidratandola con leche y/o agua, llevando

la mezcla a fritura en aceite

PROCESO

Recepcidon de materia prima, mezclado, empaque primario, embalaje,
Almacenamiento

FIRMA Y CEDULA DEL

RESPONSABLE
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