
3.1 Definición:

3.2 Lista de Alérgenos:

N/A

N/A

N/A

N/A

Tabla nutricional (Según Res. 810 de 2021) 

N/A

Nueces y sus Derivados Otros:Amarillo No. 5 N/A

Alérgenos presentes en otros productos 

envasados en la misma línea.
N/A

Alérgenos presentes en la planta: N/A

Leche y Productos Lácteos Crustáceos y sus Productos N/A

Maní, Soya y sus Productos Pescados y Derivados N/A

 Contenido de Potenciales Alérgenos

Presencia o Compuesto que Provoca una Reacción Adversa a la Población. 

Huevos y Derivados Cereales con Gluten N/A

10 unidades x paquete 10 unidades x paquete

250 g 500 g

Diagrama de Flujo del Proceso de Elaboración y Empaque

Unidad de Venta

Unidades de venta por Paquete

Ingredientes Café tostado y molido. Café 100% Puro
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Antecedentes Generales

Denominación Legal del Producto Café Tostado y Molido 

Notificación Sanitaria NSA 002279-2016

Marca Comercial MI DÍA

CAFÉ Y COMPAÑÍA S.A.S

CAFÉ&CO S.A.S

Ficha Técnica Producto Terminado

Café Tostado y Molido 

MI DÍA

RECIBO DE CAFÉ VERDE

TOSTIÓN

MOLIENDA

EMPAQUE

ALMACENAMIENTO

DISTRIBUCIÓN

Presentación 250 g Presentación 500 g



Caso
Mustreo 

Clase
n c m M

2 3 5 0 10² ufc/g 10³ ufc/g

7 3 5 0 10 ufc/g 10² ufc/g

Sabor y apariencia.

Uso Previsto

Población Vulnerable

Modo de Preparación

Recomendacones de 

preparación

Norma Técnica Colombiana 3534

Cafeína (%) Min. 1 % HPLC Norma Técnica Colombiana 3534

Molienda Fina Tamizado

BOPP BTE + PET METALIZADO + PEBD TRANSPARENTE 

n: Número de unidades que componen la muestra a analizar.

c: Número máximo de unidades de muestra que puede contener un número de microorganismos comprendido entre "m" y "M" para que el alimento sea de nivel aceptable de calidad . 

m: Límite microbiológico máximo permisible para identificar nivel de buena calidad. 

M: Concentración que separa el nivel aceptable de calidad o seguridad inaceptable.

CAFÉ Y COMPAÑÍA S.A.S

CAFÉ&CO S.A.S

Ficha Técnica Producto Terminado
R-L-31-23
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7,4 g

Peso del rempaque

20,5

Dimenciones

16,5 x 28 cm (500g)

9 cm x 4,5 cm x 22,5 cm (250 g)

Material (capa externa a la interna)

Dimenciones

38 x 54 +5 cm (500 g)

Material

SIN CAFETERA:  

Ponga una cucharada (6g) de café MiDía, sobre un filtro de tela o papel, por cada pocillo que desee preparar. Agregue 

agua caliente (no hirviendo) sobre el filtro de tela o papel con movimientos circulares remojando el café. 

EN CAFETERA

Vierta la misma cantidad de café (6g) sugerida por cada 100 ml, agregue agua fría y retire el filtro cuando deje de 

gotear.

Características Sensoriales

Café de agradable aroma, acidez media y amargo medio, dando así una taza equilibrada con extracción adecuada en la 

bebida, agradable al paladar.

Producto sugerido para ser colado con agua caliente a punto de ebullición, se sugiere no recalentar la bebida y 

consumirla máximo una hora posterior a su preparación.

Envase Secundario
14,2

Características de Empaque

Peso del empaque

5,6 g

Características Microbiológicas 

Parámetro

Recuento de Mohos

Bacillus Cereus

Normatividad

Resolución 1407 de 2022

Ocratoxína A (ppb) Max. 5,0 HPLC Resolución 4506 de 2013

Consuma la bebida fresca.

Reemplace los filtros frecuentemente.

Utilice agua potable y recipientes limpios para la preparación del café.

Antes de abrir el producto consérvese en un lugar limpio, seco y fresco. 

Después de abierto el empaque, consérvelo en un recipiente hermético, en un lugar fresco y seco.

Envase Primario

Color CR-100 (escala Agtron) 49 - 55 Infrarrojo Parámetros Internos

Tamaño de partícula (micras) 350 - <500 mic Tamizado Norma Técnica Colombiana 3534

250 g ; 500 g Masa Resolución 32209 de 2022

Humedad (%) <4 % Secado en Estufa Norma Tecnica Colombiana 3534

Especificaciones de Calidad

Características Fisicas Especificación
Método de 

Medición
Norma de Referencia

Peso Neto (g)

Bolsa polietileno simple transparente

35 x 40 +5  cm (250 g)

Ninguna



SI

NO X

Actualizacion
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Elabora:

Adriana Holguín Eblin Ceballos

Fecha 

Fabricante:  CAFÉ Y COMPAÑIA S.A.S. CAFÉ&CO S.A.S Cliente: COLOMBIANA DE COMERCIO S.A

Descripción del Cambio

Directora Calidades Aprueba: 

20/09/2023 Se normaliza el documento.

Control de Cambios

Imagen del Producto- Ambas caras

N/A

12 meses

Vida Útil (producto una vez abierto) Consumase en el menor tiempo posible                                          

L: Lote

384: CODIGO INTERNO

001: CONSECUTIVO ANUAL  DEL 

LOTE 

3:  ULTIMO DIGITO AÑO DE 

EMPAQUE.

VEN: Vence

DD/MM/AÑO

Declaración de OGM

Organismos genéticamente modificados: cualquier  organismo cuyo material genético ha sido modificado de una manera que no se produce de forma 

natural. Indicar presencia o ausencia de OGM, marque con una X, en el caso que sea presencia indicar materia prima.

Dia/ Mes / Año

Almacenamiento una vez abierto
Conservelo en un recipiente hermético, en un lugar seco y fresco, no introduzca materiales 

humedos.

Rotulación

calidades2@cafemariscal.com.co calidades@cafemariscal.com.co

Elaboración

Lote

Vencimiento

Vida Útil del Producto y Codificación de Trazabilidad

Vida Útil (Producto cerrado)

250 g 770149010832

Tipo de Camión o Contenedor Cerrado

Condiciones de Almacenamiento

Almacenamiento en Bodega y Tienda

Sobre estiba, mantener en envase cerrado, en ambiente fresco, seco y limpio. No maltratar el producto durante su 

distribución y comercialización en las cadenas de supermercado manteniéndose alejado de productos con olores 

pronunciados como jabones o perfumería ya que posee alta capacidad higroscópica. 

COD EAN 13 (Unidad)
500 g 770149010740

Sello Positivo impreso en el emapaque SÍ

CAFÉ Y COMPAÑÍA S.A.S

CAFÉ&CO S.A.S

Ficha Técnica Producto Terminado

Café Tostado y Molido 
MI DÍA
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Directora SGCI

Imagen de la impresión

L 384 001 3
VEN  20/SEP/24
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