ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS

PRODUCTO TERMINADO

1. IDENTIFICACION PRODUCTO

NOMBRE Y CLASIFICACION

Mezcla de arveja verde seleccionada y zanahoria fresca envasada en salmuera

COMPOSICION
CUALITATIVA

Arveja rehidratada, zanahoria, agua, azucar, sal.

DESCRIPCION GENERAL

Recepcién de materia prima, hidratacion (arveja), seleccién, escalado,
envasado, tapado — sellado, esterilizacidn, cuarentena, etiquetado,

EL PROCESO L Ly
D OCES embalaje, distribucion.
CARACTERISTICAS Color: caracteris’Fico alproducto
Olor: Caracteristico al producto
SENSORIALES o
Sabor: Caracteristico al producto
Caracteristicas Método Especificacion
CARACTERISTICAS Solidos Solubles (Brix) Refraccion 50-9.0
FISICOQUIMICAS pH (20C) Potenciometrico 5.80-6.1
Vacio (in Hg) Vacunometro 5.0 -9.0
CARACTERISTICAS Requisitos Limite Maximo
MICROBIOLOGICAS Esterilidad C a1 37 °C v 55°C Satisf -
HOJALATA sterilidad Comercia y atisfactoria
Requisito Limite Maximo
CARACTERISTICAS - Rec‘:}‘:mr‘:] aﬁromTSOf'éoi :18“%9
MICROBIOLOGICAS VIDRIO ecuento mohos y levaduras ut/g
NMP coliformes totales <3
NMP fecales <3




2. CARACTERISTICAS GENERALES

CARACTERISTICAS COMERCIALES

PESO PESO EMPAQUE EMPAQUE
PRESENTACION | EMPAQUE DRENADO | BRUTO PRIMARIO SECUNDARIO
Envase hoialata Bandeja Carton
320GR 49GR 190GR 369GR ) corrugado por 48
211 x400 .
unidades
Envase hoialata Bandeja Carton
580GR 71GR 350GR 651GR ) corrugado por 24
307 x 409 .
unidades
Envase Vidrio Caja de carton
4000GR 1101GR 2400GR 5101GR 1266 corrugado por 4
unidades

ALMACENAMIENTO

El producto debe almacenarse a temperatura ambiente en condiciones
normales de presién y humedad. Una vez abierto mantener refrigerado y
consumir en el menor tiempo posible

VIDA UTIL

Hojalata: 24 meses en condiciones normales de almacenamiento
Vidrio: 18 meses en condiciones normales de almacenamiento

DISTRIBUCION Y

COMERCIALIZACION

Manejo cuidadoso de las cajas para evitar rotura y deformacién de las tapas
en los envases de vidrio y abolladuras en las latas.

USOS E INSTRUCCIONES

Producto preparado para consumir solo o como complementos en
diferentes platos y ensaladas.

PRECAUCIONES Y
RECOMENDACIONES DE Ninguna
SALUD
Compuesto por 8 digitos que corresponde: los tres primeros al cédigo
DESCRIPCION DEL LOTE producto, los dos siguientes autoclave de esterilizacion y los tres restantes al

dia corrido del afio (dia juliano), ademas la letra H seguida de 4 ndmeros
que corresponden a la hora de esterilizacion.




INFORMACION
NUTRICIONAL
(Arveja Zanahoria 320 gr)

Informacion nutricional/Nutrition facts

Tamafio por porcion/Serving size: ¥ taza (100g / 3.5 oz)

Contiene Porciones/Servings Per Container: Aprox 2

Cantidad por porcion /Amount per serving

Calorias/Calories 70 Calorias de Grasa/Calories from fat 0
% Valor Diario/Daily Value (*)
Grasa Total/Total Fat Og 0%
Grasa saturada/Saturated fatOg 0%
Grasa trans/Trans Fat Og
Colesterol /Cholesterol 0 mg 0%
Sodio / Sodium 190 mg 8%
Carbohidratos Totales /Total carbohydrate 13 g 4%
Fibra dietaria/Dietary fiber 2 g 8%
Azicares /Sugar1g
Proteina /Protein 5g 10%
Vitamina A / Vitamin A 30%  Vitamina C/ Vitamin C  10%
Calcio / Calcium 2% Hierro / Iron 4%

* Porcentaje del Valor Diario esta basado en una dieta de 2000
calorias. Su valor diario puede ser mas lato dependiendo de las
calorias que se necesiten. /*Percent Daily values are based on a
2000 calorie diet. Your daily values may be higher or lower
depending on your calorie needs.

No. DE REGISTRO RSAA0517306

SANITARIO Vence: 22 de Septiembre de 2016
Norma legal vigente: Resolucion 005109 de 2005. Rotulado de
alimentos . Res 333 Rotulado Nutricional.

LEGISLACION APLICABLE | Norma legal vigente: buenas practicas de manufactura Decreto

3075 de 1987.
Test de esterilidad comercial segun NTC-4433.




